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Polotvrdy syr delikatni ofiSkovo mandlové chuti a sme-
tanové Zluté barvy v sobé spojuje vlacnou konzistenci
se vzhledem syra ementalského typu.
K tomuto syru se hodi svézi mlada, ovocné podbarve-
na bila vina s pfijemnou kyselinou typu Chardonnay,
Ryzlink rynsky, nebo pikantni Veltlinské zelené. Kom-
binovat tento syr je mozné i s lehcimi cervenymi viny
s pfijemnou lahodnou chuti - Modry Portugal,
Rulandské modré.

Madeland light

Madeland light si i pfi vyrazné snizeném obsahu tuku
zachovava svou pruznou a vlacnou konzistenci.

Na vina, kterd se snoubi s timto syrem, nebude kladen
prilis vysoky nérok na vyraz kyseliny. Proto je mozna
kombinace s kvalitnim vinem z odridy Miiller Thur-
gau, Muskat Moravsky ¢i riizova vina z odrlid Svato-
vaviineckeé ¢i Zweigeltrebe.

Primator

Primator se diky své jemné, mandlové nasladlé chuti a smeta-
nové barvé stal lahtidkou pro labuzniky. Patfi mezi pfirodni syry
ementalského typu.
Vina, jenz budou vhodnd k tomuto syru se fadi do katego-
rie pruznych, svézich, mladsich bilych - Sylvanské zelené,
Ryzlink vlassky ¢i Rulandské bilé. Z ¢ervenych vin se hodi
vina z odriid Frankovka, André nebo Modry Portugal.




Jihoceska Niva
"L;a_nin. :’ N Tento vyrazny syr vynika slanou pikantni chuti po uslech-
~ \ROCESK4 / S tilé plisni.
AT A Opulentni a bohatd vina, nejlépe pfivlastkovéd - vybér
z hrozni nebo vybér z bobuli, budou nejlepsi kombinaci
k Nive.

Niva Premium

Lahodna chut vyrazného syra Niva Premium
vynikne jako delikatesa na kazdém slavnost-
nim stole.

UzZasnym spojenim vyrazné chuti Nivy Premi-
um je pfirozena sladkost vin ledovych nebo
slamovych, tedy v kategorii vin s vysokym
zbytkovym cukrem.

Caesar Bleu

Plisfiovy syr typu gorgonzola. Ma velmi jemnou vlac-
nou konzistenci a pfijemné pikantni chut a vini po
uslechtilé plisni.

Caesar Bleu potiebuje opravdovou specialitu, a proto
se nejlépe snoubi s viny, jez byla vyrobena z hrozn
napadenych uslechtilou plisni Botrytis Cinerea - slad-
kd vina z oblasti Sauternes ve Francii nebo klasicka
vybérova Tokajska vina.




Blatacké zlato

Jedinecnd Ceska variace mékkého syra italského typu Bel
Paese. Vyznacuje se mlécnou, miré horkomandlovou
nakyslou chuti.

K Blatackému zlatu se hodi silnéjsi elegantni bila vina
- Rulandské sedé, Chardonnay, Rulandské bilé, popfipadé
stiedné tézka Cervend vina na bazi Zweigeltrebe ¢i Ca-
bernet Sauvignon.

Blatacké zlato se zelenym peprem

Pro milovniky pikantnich syrti je chut Blatackého zlata
obohacena zelenym peprem.
Zeleny pepi dodava Blatackému zlatu pikantni os-

lépe s vyssim obsahem alkoholu, popfipadé vina, jez
zrala na novém dubovém sudu barrique - Chardonnay,
Sauvignon blanc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
(Shiraz).

Blatacké zlato s vlasskymi ofechy

Kombinace Blatackého zlata s kousky jader vlasskych
orechll vyzyva k pripravé nevsedniho pohosténi.

Zralejsi bila a cervena vina budou vhodnym spolecnikem
k této pochoutce s ofechovou dochuti. Je mozné zvolit
vina jako je Veltlinské zelené, Rulandské bilé, Aurelius ci
Neuburské, popfipadé cervena vina z odrid Cabernet
Sauvignon, Svatovavrinecké ci Zweigeltrebe.




Kamadet kralovsky syr

Milovnici syrt jisté neodolaji jemné, houbové syrové az pi-
kantni vini a chuti Kralovského syru Kamadet.

Uslechtila bila plisei a jemné smetanové tésto k sobé po-
tfebuiji partnera na Urovni dobfe vyzralého cerveného vina
- Cabernet Sauvignon, Merlot ¢i Malbec.

Monastere

Prirodni syr zrajici pod mazem. Syr jemné, vlacné a prozralé
konzistence, pikantni viiné a chuti typické pro francouzské
a némecké syry tohoto typu.

Exklusivni zrajici syr vytvofi nezapomenutelné spojeni
s aromatickymi odridami - Sauvignon blanc, Tramin cerve-
ny nebo Irsai Oliver, jez budou minimalné v kategorii vybér
z hrozn(i a nejlépe polosuché ¢i polosladké.

Archivni Libinsky syr

Luxusni varianta syra typu Moravsky bochnik, na jehoz vyro-
bu se pouziva vyhradné mléko ze Sumavského regionu. Povrch
syra je potazen cervenym voskem. Archivni Libinsky syr ma
lahodnou chut a viini a vlaénou konzistenci. Svou vysokou

Noblesni zralost se nejlépe spoji s kvalit-
nimi viny z odrd Ryzlink rynsky a Char-
donnay ¢i Merlot nebo Zinfandel.




Vina k syrdim MADETA vybiral jeden
z nejuznavanéjsich ceskych sommelierd,
pan Ivo Dvordk, vitéz mistrovstvi svéta
Habanosommelier 2004 a 11ti nasobny
vitéz soutéZi v Ceské republice.
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