PiSkotovy minidort
s pomazankou Lipanek

@ 1 hodina narocnost @@ OO

Skvéle vypada, skvéle chutna arychle se pfipravuje?
Takovy dort je snem, o ktery jsme se rozhodli podélit.

Ingredience

¢ 300 g pomazanky Lipanek
* 4 vejce

* 200 g cukru moucka

¢ 1 kypfici pradek do peciva
¢ 3 IZice kakaa

¢ 13 Izic vody

* 200 g polohrubé mouky

¢ 1 vanilkovy cukr

¢ hrst Cerstvych malin

* rozmaryn na ozdobeni

¢ dortova forma 18-20 cm

Navod na pripravu:

Vejce vyslehame s cukrem do pény, pfidame vodu, kakao a nakonec zaslehame mouku, kterou jsme si pfedem
smichali s kypficim praskem. Formu vylozime pecicim papirem a pe¢eme 30-40 minut v pfedem vyhraté troubé
na 180 °C. Po vychladnuti korpus dvakrat prokrojime, kazdou ¢ast z vrchu pomazeme pomazankou Lipanek

a naskladame je na sebe. Nakonec poklademe €erstvymi malinami, ozdobime rozmarynem, posypeme

mouckovym cukrem a mizeme podavat :)




