Raj€atova polévka s Cottage
a syrovym chipsem

@ 20 minut narocnost @@OO

Ten, kdo ma rad pizzu si jisté zamiluje ituto polévku.
Jeji hlavni pfisady jsou totiz rajcata, sul, pepf ajako
trestiCka JihoCesky cottage a syrové chipsy.

Ingredience

1 kg raj¢at

1 1Zice JihoCeského masla

1 malé cibule

2 strouzky ¢esneku

115 g raj¢atového protlaku
200 ml vyvaru

hrst bazalky

1 baleni JihoCeského cottage
piniové ofisky

100 g syru SyrarGv vybér na syrovy chips
cukr

pepf

sul

olej
Navod na pripravu:

Rajcata spafime v horké vodé, oloupeme a nakrajime. Na oleji osmazime najemno nakrajenou cibuli a esnek.
Poté pfidame rajCatovy protlak, nakrajena raj€ata a vafime do zmé&knuti. Rozmixujeme a pfidame vyvar.
Dochutime soli, pepfem, bazalkou a cukrem. Na plech vyloZzeny pedicim papirem ddme na malé hromadky

nahrubo nastrouhany syr Syraftv vybér (ktery druh mate nejradéji) a dame na 10 minut zapéct. Po vychladnuti

podavame syrovy chips s polévkou ozdobenou piniovymi ofiSky, bazalkou a JihoCeskym cottage.




