Grilovany Romadur
s cerstvymi bylinkami
a €esnekem

@ 10 minut narocnost @O OO

VUné masa, zeleniny a syru syciciho nad ohném. Je tu

€as grilovani! A nezname lep8i mozZnost, jak si ho udélat

vonaveéjsi, nez Romadurem.

Ingredience

¢ 1 baleni syru Romadur na gril
* 4 strouzky Cesneku

¢ Cerstvy tymidn a rozmaryn

¢ olivovy olej

¢ alobal

* pepf

e sul

¢ susené chilli

Navod na pripravu:

Olivovy olej promichame s kofenim na Romadur na gril a syry ve smési chvili marinujeme. Mezitim si v misce
pfipravime smés z Cerstvych bylinek, olivového oleje, soli, pepfe a na platky nakrajeného ¢esneku. Do alobalu

polozime marinované Romadury (kazdy zvlast) a polijeme smési z bylinek a ¢esneku. Zabalime a vlozime na cca

10 minut na gril. Podavame s Cerstvym pecivem.




