Chléb ve vajicku se Syrem
na panev

@ 5 minut narocnost @@OO

Tuto klasiku zna snad kazdy. Vyzkousejte ji v kombinaci

s na8im jedineénym Syrem na panev.

Ingredience

¢ starsi chléb

* vejce

e sul

* pepf

¢ fepkovy &i sluneénicovy olej

¢ Syr na panev dle chuti (100 g)

¢ zelenina (rukola, polnicek, fedkvicky, kysela okurka, rajce)

¢ kecup (nebo jiny dresing)

Navod na pripravu:

Vejce rozslehame vidlickou a osolime, opepfime. Rozpalime si panev s olejem. Platek chleba namodime

do roz8lehaného vajicka a vlozime do oleje, smazime z obou stran, odloZime na ubrousek. Pak na druhou panev
(nebo ocisténou panev) dame Syr na panev, opét nechame opéct z obou stran (staci opravdu jen 2-3 minuty

z kazdé strany), poté naskladame na sebe. Chléb ve vaji¢ku, na néj Syr na panev, kousek rajéete, rukolu

a kyselou okurku apod.

Vice receptll se Syrem na panev najdete na WWw.syrnapanev.cz



http://www.syrnapanev.cz

