Zeleninovy salat s hruskou
a Syrem na panev

(© 5 minut difficulty @@0O

Tento salat vsobé skryva tolik chuti, budete ho

jednoduse milovat.

Ingredience

na 2 porce
¢ zelenina (listy polni¢ku, rukoly apod., 1/4 ledového salatu, 4 cherry rajcatka)

* hrst suSenych brusinek

¢ 3 suSené hrusky a 1 Cerstva hruska

¢ Syr na panev dle chuti (2x100 g)

¢ zalivka (limeta, 1 Ificka balsamico, 2 IZice olivového oleje, hof€ice, 1 1ZiCka medu, 1 I1Zicka merufikové
marmelady, sul, pepr)

* limeta

e ofechy (vlaSské, keSu, madle...)

Instructions for preparation:

Zeleninu, hruSku omyjeme a nakrgjime. Pfipravime si limetkovou zdlivku z limety, balsamica, soli, pepfe, hoicice,
medu, merunkové marmelady, ale pouzit mizete cokoli, co mate radi. VSe smichame a naskladame na talif,
zasypeme brusinkami a zakapneme limetovou zalivkou. Poté pfidame z obou stran opeceny Syr na panev

a dozdobime fefichou nebo jakymikoliv klicky/seminky/ofisky, jak je libo .

DalSi recepty se Syrem na panev najdete na Www.syrnapanev.cz



http://www.syrnapanev.cz

