Romadur na gril se slaninou,
bramborou a Jiho€eskou
zakysanou smetanou

@ 1 hodina (v¢etné peceni) difficulty @@OO

Viné prskajici  slaniny  na grilu v kombinaci

s Romadurem pfildkd v8echny sousedy =z okoli, tak

honem, at’' na vas zbyde.

Ingredience

1 baleni Romaduru na gril

¢ 200 g slaniny

¢ 50 g Jiho¢eského masla

¢ Cerstvé bylinky (tymian, rozmaryn)
* 4 velké brambory

¢ 180 g JihoCeské zakysané smetany

¢ alobal

Instructions for preparation:

Brambory omyjeme, ale neloupeme. Alobal rozdélime na 4 dily a potfeme JihoCeskym maslem. Pe€eme na grilu
nebo v troubé cca hodinu. Mezitim obalime Romadur na gril slaninou a ugrilujeme. Podavame s hotovou peéenou

bramborou a Jiho&eskou zakysanou smetanou.




