Langos burger
@ 20 minut narocnost @ @O O

LangoSe vSichni jisté znate, ale co lango$ burger?

VyzkousSejte nas recept a budete se oblizovat.

Ingredience

¢ 300 g hladké mouky

¢ 180 ml JihoGeského mléka

¢ 3/4 kostky drozdi

¢ 150 ml vody

* Olej

¢ 1 kelimek JihoCeské zakysané smetany
¢ jarni cibulka

* 100 g slaniny

¢ 1 Romadur s ¢esnekem a bylinkami

* javorovy sirup

Navod na pfipravu:

Mouku, teplé JihoCeské mléko, vodu a drozdi promichame a nechame vzejit kvasek. Poté uvalime malé placky
a smazime v hrnci nebo panvi ve velkém mnozZstvi oleje dozlatova. Slaninu ope€eme na oleji z obou stran. Placku

potfeme JihoCeskou zakysanou smetanou, zasypeme nadrobno nasekanou jarni cibulkou, poloZime slaninovy

chips, na platky nakrajeny Romadur, zakapneme javorovym sirupem a pfiklopime druhou plackou.




