Panna cotta s horkym
ovocem a Lipankem
tradiénim

@ 20 minut narocnost @ @O O

Posudte sami, nevypada ta Panna cotta z Lipanka

nadherné? Takovou paradu ted mazete zvladnout také.

Ingredience

¢ 500 ml JihoCeska smetana ke Slehani 33%
e 70 g cukru

¢ 1 vanilkovy lusk nebo Spetka skofice

¢ 3 platky Zelatiny

* 260 g Lipanka tradi¢niho

* mraZené ovoce

* 1 IZice medu

* 1/2 limetky

¢ hrst ofiskl (pistacie, vlasské apod.)

Navod na pripravu:

Platky Zelatiny namoc¢ime ve studené vodé do zméknuti. JihoCeskou smetanu ke Slehani, cukr a vanilkovy lusk
nebo skofici smichame a chvili povafime. Odstavime a rozmichame vyzdimanou zelatinu. Nalijeme do misti¢ek
a nechame 4-5 hodin ztuhnout v lednici. Mrazené ovoce nechame v malém hrnci rozehfat spolu se Izici medu,

Stavou z limetky a rozmixujeme. Na ztuhlou panna cottu dame vrstvu Lipanka tradiéniho, rozmixované ovoce

a posypeme drcenymi ofechy.




