Hovézi hamburger
s Jihoc¢eskou nivou
a cibulovym chutney

@ 40 minut narocnost @@OO

Zkuste burgery s nivou, budou pak mit ten spravny fiz.

Ingredience

500 g hovézi mleté maso

1 baleni Jiho¢eské nivy 60 %

4 platky slaniny

* majonéza

2 rajcata

4 housky

¢ 3 ks Cervené cibule

ledovy salat
e sul
* pepf

2 |Zice titinového cukru

2 |zice JihoGeského masla

1 baleni Jiho&eské zakysané smetany

Navod na pripravu:

Hovézi maso osolime, opepfime a udélame 4 silngjsi placky. Rajce a cibuli nakrajime na kolec¢ka. Maso dame
na gril a mezitim si udélame cibulové chutney. V hrnci rozehfejeme JihoCeské maslo, pfidame 2 Cervené cibule
nakrajené na koleCka a med. Vafime, dokud med s Jihoeskym maslem nezhoustne. Housky rozkrojime

a potfeme majonézou. Poklademe ledovym salatem, grilovanym hovézim masem, na platky nakrajenou

Jiho€eskou nivou, cibulovym chutney, platky rajcete a pfiklopime druhou pulkou housky. Podavame

s bramborovymi hranolky a dipem ze zakysané Jiho&eské smetany.




