Pecéené brambory
hasselback se syrem
Lipanek, slaninou

a bylinkami

@ 60 minut narocnost @ @O O

Jednoducha pfiprava, ale famoézni efekt - zkuste

ochutnat a pfesvédcte se.

Ingredience

2 baleni syra Lipanek

1 baleni JihoCeské zakysané smetany

6 ks stfednich brambor
¢ 150 g platkové slaniny
¢ 2 strouzky Cesneku

¢ 10 g listové petrzele

e sul

* pepf

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Omyté brambory ve slupce si nakrajime na tenké platky — nedokrajujeme je v8ak do konce, aby zUstaly v jednom
kuse (pomoci si mGzeme napf. €inskymi halkami). Vzniklé fezy plnime nakrajenym ¢esnekem, pazitkou
a slaninou. Osolime, opepfime a pod alobalem pe&eme v troubé& 40 minut pfi 180 °C. Po vyndani pfidame

do brambor nakrajeny syr Lipanek a zape€eme dalSich 10 minut na 200 °C. Servirujeme se zakysanou smetanou,

soli, pepfem a zakapané olivovym olejem.




