Peceny chleba se slaninou
a syrem Primator

@ 30 minut narocnost @@OO

Lahldkou pro naro¢né labuzniky diky své jemné,
mandlové nasladlé chuti, ktera je vysledkem moderni
technologie  a dlouhodobého  zrani.  Se slaninou

v ¢erstvém chlebu bude lahtdkou.

Ingredience

200 g syru Primétor

* 100 g slaniny

* 50 g JihoCeského masla

e 2-3 strouzky Cesneku

e sul

¢ 1 Izice olivového oleje

¢ Cerstvé bylinky (tymian, rozmaryn)
* 1 menSi chleba

¢ alobal

Navod na pripravu:

Chleba nakrajime na mfizky tak, aby spodek zustal vcelku. Mezery vyplnime syrem Primator a slaninou.
JihoCeské maslo rozpustime a smichame s olivovym olejem, drcenym ¢esnekem, bylinkami a soli. Touto smési

chleba potfeme. Zabalime do alobalu a pe¢eme na 200 °C cca 20 minut. Na poslednich 5 minut odklopime alobal

a chleba dope¢eme dozlatova.




