Mrkvovy dort s pomazankou
Lipanek
@ 1 hodina narocnost @@OO

Cheese cake neboli mrkvovy dort je oblibenou
pochoutkou nejen v zahraniCi. VyzkouSejte ho

s pomazankou od Lipanka.

Ingredience

Na tésto:

* 4 hrnky najemno nasekané mrkve

2 hrnky celozrnné mouky

* 4 vejce

1 hrnek najemno nasekanych vlasskych ofechu

2 Izicky prasku do peciva

3/4 hrnku oleje

1/2 1zi€ky soli

1 hrnek cukru

1 Izicka vanilkového extraktu

1 IziCka skorice

Na krém:

2 baleni vanilkové pomazanky Lipanek

125 g zméklého Jihoceského masla

200 g JihoCeské zakysané smetany

2 |zice medu

Navod na pripravu:

Vejce uslehame s cukrem a olejem. Pfidame ostatni ingredience na tésto a zamichame. Nalijeme do dortové
formy a peCeme pfi 180 °C cca 30 minut. Mezitim smichame vSechny ingredience na krém a nechame ztuhnout
v lednici. Korpus nechame vychladnout a pfekrojime na dvé poloviny. Jednu polovinu potfeme krémem,
pFiklopime druhou polovinou a zbytek krému naneseme navrch dortu. Po ztuhnuti mdZeme servirovat.
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