Kureci Burrito s Guacamole
a syrem Lipanek

@ 30 minut narocnost @@OO

Guacamole de la Cottage... jsme upravili na Guacamole
de la Lipan. To jednoduse chcete ochutnat.

Ingredience

Guacamole:

¢ 10 malych cherry raj¢at
e 2 avokada
¢ 2 strouzky Cesneku

* 6 IZic olivového oleje

2 Izice najemno nasekaného koriandru

2 jarni cibulky (zelena cast)

1 I1zicka soli

2 Izice citronové Stavy

Buritto:

* 4 tortilly

* 4 |Zice koriandru
e sul

* pepf

e 2 kufeci prsa

100 g Cervenych fazoli

3 IZice olivového oleje

2 baleni syru Lipanek 48%

Navod na pfipravu:

Avokéada na guacamole rozkrojime napdl, vyndame pecku a pomoci IZice vydlabeme. Cesnek nakrajime
najemno, cherry raj¢atka na malé kosti¢ky a jarni cibulku na kole¢ka. V§e smichame v misce s olivovym olejem,
koriandrem, soli a citronovou $tavou.

Kufeci maso osolime, opepfime a na panvi opékdme z obou stran cca 2 minuty. Poté vloZzime do trouby

a peceme pfi 180 °C cca 12 minut. Po upeceni nakrajime na tenké platky. Na polovinu tortilly poklademe syr
Lipanek, potfeme guacamole, pfidame fazole, kufeci maso, koriandr a zabalime. Pe¢eme par minut v troubé,
pfipadné z obou stran opeceme na panvi.
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