Kynuté bratislavské rohlicky
se smetanovym Lipankem

@ 1 hodina narocnost @@ OO

Rohli¢ky se smetanovym Lipankem si zamilujete.

Ingredience

Tésto na 12 rohlicku:

500 g hladké mouky

3 Zloutky

2 cela vejce

200 g JihoCeského masla

80 g cukru moucka

Spetka soli

30 g drozdi

250 ml pInotu¢ného JihoCeského miéka

Napln:

* 120 g mletych vlasskych ofecht

50 g JihoCeské smetany

1 baleni Lipanka tradi¢niho
* drcené pisSkoty na zahusténi smési

¢ 1 g skofice

1 vanilkovy cukr

Navod na pripravu:

V Jiho€eském mléce smichame drozdi s 1 I1ZiCkou cukru. JihoCeské maslo uSlehame se zbylym cukrem, pfidame
Zloutky i cela vejce a michame cca 15 minut. Poté zapracujeme mouku, sul, kvasek, vypracujeme tésto

a nechame vykynout. Na napl promichame vSechny suroviny a dle chuti dosladime. Na pomouéené plose tésto
rozdélime na dva dily a kazdy rozvélime. Nakrajime na trojuhelniky, naplnime, vytvarujeme jako rohliky

a nechame nakynout. Rohli¢ky rozlozime na vymazany plech a peCeme v predehraté troubé pfi 180 °C cca 15

minut dozlatova. Po upeceni posypeme mouckovym cukrem a podavame.
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