Lehky piskotovy dortik
s ovocem

@ 30 minut narocnost @@OO

Ovoce, piSkoty, Lipanek. Vic fikat nemusime, protoze
tahle kombinace se k sobé hodi vic nez dokonale.

Ingredience

Tésto:

150 g cukru

2 Izice oleje

* 3 vejce

2 IZice vody

150 g polohrubé mouky
¢ 1 kypfici pradek

Cerstvé ovoce (jahody, mango, kiwi, borlivky, maliny, jahody)

* pistacie

4 baleni Lipanka tradi¢niho

4 kulaté mini formicky

Navod na pripravu:

V mise uslehame vejce s cukrem, pfidame mouku, olej, vodu a kypfici prasek. Tésto nalijeme do vymazanych
mini formic¢ek a pe¢eme v troubé pfi 180 °C cca 20 minut. Vychladly korpus rozkrojime naptl. Jednu polovinu

natfeme tradi¢nim Lipankem, posypeme ovocem pokrajenym na malé kosti¢ky a pfiklopime druhou polovinou

korpusu. Vrchni ¢ast korpusu opét potfeme tradi¢nim Lipankem, posypeme ovocem a drcenymi pistaciemi.




