Cokoladovy bezlepkovy
kola¢ s malinami a Lipankem

@ 45 minut narocnost @@OO

Cokoladovy, bezlepkovy ajests s malinami
a Lipankem? Neni co Fesit. Zbyva si jen pochutnat.

Ingredience

¢ 230 g kvalitni hofké €okolady na vareni
e 2 polévkoveé IZice kakaového prasku

* 250 g zméklého Jihoceského masla

e 180 g cukru

¢ 1 baleni vanilkového cukru

* 6 vajec velikosti M

¢ 1 baleni Lipanka tradi¢niho

e 200 g malin

¢ 50 g platkovych mandli

¢ cukr moucka na ozdobu

Navod na pripravu:

Cokoladu rozpustime ve vodni lazni. V&echny ingredience smichame v misce a vypracujeme vlaéné kompaktni
tésto. Formu na dort vylozime pecicim papirem. PFiljeme tésto do formy a rozetfeme do kraju. Troubu
predehfejeme na 180 °C stupnd a peceme 25-30 minut. Upeceny kola¢ vyndame z trouby a nechame
vychladnout. Lipanka tradi¢niho viozime do cukrafského pytliku a dort jim ozdobime. Dale zdobime Cerstvymi

malinami a mandlemi. Posypeme mouckovym cukrem a mizeme podavat.




