Peceny lilek s rajcaty,
bazalkou a balkanskym
syrem

(Y 1 hodina difficulty @@0O

Po masovych grilovackach je tfeba si to trochu odlehdit.

Ingredience

1 baleni Balkanského syru Madeta

1 lilek

e 2 strouzky Cesneku
¢ 3rajCata

* bazalka

e 5 gtymianu

¢ olivovy olej

e sul

* pepf

Instructions for preparation:

Lilek podélné rozkrojime a nékolika fezy nafizneme. Do vzniklych spar vloZime platky ¢esneku, osolime,
opepfime, poklademe sekanou bazalkou, tymianem, pfiddme krajena rajcata, platky balkanského syru, opét
osolime, opepfime a pokapeme olivovym olejem. PeCeme pfiklopené v troubé pfi 160 °C 45 minut, dalSich 15
minut pak peceme dozlatova pfi 205 °C. P¥i servirovani zdobime malymi listky bazalky a zakapneme olivovym

olejem.




