Cuketovo-bramborovy kolac¢
s ¢cesnekem, pazitkou
a syrem Lipanek

@ 30 minut narocnost @ @O O

Kdo mate plnou zahradu cuket a uz nevite co s nimi,

podle naseho receptu upecéete vyborny cuketovy kolac

se syrem Lipanek.

Ingredience:

1 baleni platkového syru Lipanek

1 baleni JihoCeské zakysané smetany
¢ 300 g cukety

e 200 g brambor

* 6 vajec

¢ 150 g polohrubé mouky

¢ 1 strouzek Cesneku

¢ 20 g pazitky

e sul

* pepf

¢ olivovy olej

¢ 1 kypfici prasSek

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, vejce, JihoCeskou zakysanou smetanu, kypfici prasek, sul a pepf. V kuchyriském
robotu vymichame metlou. Vyjmeme, pfidame nastrouhanou cuketu a brambory, nakrajeny Cesnek, pazitku

a na kosti¢ky nakrajenou polovinu platkového syru Lipanek. Na plech vyloZeny pecicim papirem rozprostfeme
smés s dostatenym pfesahem v krajich. Druhou polovinou syru Lipanek kola¢ posypeme. Peceme 25 minut

pFi 180 °C. Kola¢ servirujeme posypany nakrajenou pazitkou a zakapany olivovym olejem. Dle chuti mizeme

dosolit a pfipepfit.




