Nepeceny jahodovy dort
s tvarohovym Lipankem

@ 15 minut narocnost @@OO

Idealni dortova varianta na léto, ktera je hotova za par

minut, jen ji nechat pfes noc ztuhnout.

Ingredience:

3 baleni Lipanka tvarohového

500 ml Jiho&eské smetany ke Slehani

2 baleni vanilkového cukru

e 4 |zice mouckového cukru

1 baleni piskotl

500 g jahod

1 hrnek bezkofeinové kavy

Navod na pripravu:

Do velké misy ddme tvarohové Lipanky, Jihoeskou smetanu a cukry dle chuti. ProSlehame Slehadem. Piskoty
jeden po druhém namacime v uvarené bezkofeinové kavé a skladame vedle sebe do dortové formy. Na pisSkoty
mazeme vrstvu tvarohové smési a poklademe platky nakrajenych jahod. Takto opakujeme v dalSich vrstvach az

skoncime jahodami. Vlozime do lednice a nechame pfes noc ztuhnout.




