Cupcakes se sladkou
pomazankou Lipanek
a cerstvym ovocem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Muffiny jsou jedna véc, ale cupcakes, to uz je jina liga!

VyzkouSejte naSe sladké pomazanky a bude to pro vas

hracka.

Ingredience

¢ 1 baleni ¢okoladové pomazanky Lipanek

1 baleni vanilkové pomazanky Lipanek
¢ Cerstvé ovoce (maliny, boravky...)

¢ 250 g hladké mouky

¢ 30-50 g polohrubé mouky

¢ 110 g cukru krupice

e 2 IziCky prasku do peciva

¢ 3Spetka soli

* 60 g rozpusténého Jihoceského masla
* 2 vejce

* 200 ml JihoCeského mléka

¢ 2 vanilkové cukry

¢ kara z citronu

¢ bila a mlééna cokolada

Navod na pripravu:

Troubu rozehfejeme na 180 °C. Smichame vSechny tekuté ingredience a ve vedlejSi mise dobfe promichame
vSechny sypkeé ingredience. Poté spojime obé hmoty dohromady a Slehame. Naplnime kosicky do 3/4 a dame

péct na cca 25 minut. Sacky naplnime sladkou pomazankou Lipanek a vychladlé cupcakes zdobime. Ovoce

oplachneme a poklademe na pomazanku. Cupcakes posypeme strouhanou ¢okoladou.




