Tagliatelle s tomatovou
omackou, olivami
a blat’ackym zlatem

@ 30 minut narocnost @ @O O

K téstovindm syry neodmyslitelné patfi. A kdyz uz, tak

ty nejlepsi!

Ingredience

e 200 g téstovin typu tagliatelle
* 2 Izice olivového oleje

* 1 IZice JihoCeského masla

¢ hrst ¢ernych oliv

¢ 120 g Blatackého zlata

¢ 2 strouzky Cesneku

¢ Cerstva bazalka

¢ 1 plechovka krajenych raj¢at
¢ 1 velké zralé rajce

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Rajce rozkrajime na malé kosticky. Bazalku nasekame a Blatéacké zlato nastrouhame najemno. Cesnek oloupeme
a rozmackame nozem. Tagliatelle uvafime v osolené vodé dle navodu. Na panvi rozehfejeme olej a orestujeme
Cesnek, po chvili Eesnek vyndame a pfidame Cerstva rajcata a na koleCka nakrajené olivy. Poté vmichame rajCata

v konzervé, bazalku, sul, pepf a vafime cca 5 minut. Nakonec vmichame JihoCeské maslo a vafené tagliatelle,

podavame posypané Blatackym zlatem.




