Hrnkovy jahodovy kolaé
s Tvarohovym Lipankem
a bilou ¢okoladou

@ 1 hodina narocnost @ @O O

Hrnkova pfiprava kolace vas bude bavit.

Ingredience

1 baleni Lipanka tvarohového

2 hrnky polohrubé mouky

0,5 hrnku cukru krupice

1/4 hrnku oleje

* 2 vejce

2 hrnky Cerstvych jahod
¢ 1 kypfici praSek

1 vanilkovy cukr

100 g bilé Cokolady

JihoCeské maslo na vymazani plechu

polohruba mouka na vysypani plechu

Navod na pripravu:

Lipanka tvarohového, cukr, vanilkovy cukr a vejce promichame dohladka. Poté do smési pfidame mouku, olej,

prasek do peciva a bilou €okoladu nasekanou na malé kousky. Té&sto vlijeme na plech vymazany Jiho€eskym

maslem a vysypany moukou. Poklademe jahodami a pe¢eme v troubé pfi 180 °C cca 35 minut.




