Bramborovy kolac¢
s orechovou naplni
a Lipankem

@ 1 hodina narocnost @ @O O

Brambory se nehodi jen jako pfiloha, vyzkoudejte je

jako soucast dezertu.

Ingredience

e 250 g vafenych brambor

¢ 200 g Spaldové pSenicné mouky
* 100 g JihoCeského masla

o 2 Zloutky

¢ 100 ml JihoGeského mléka

e 30 g medu

e 10 g drozdi

¢ Spetka soli

Orechova napln

* 200 g mletych liskovych ofechi
* 40 g medu

* 1 jablko

¢ rozinky namoc&ené v rumu

1 Lipanek kakaovy

50 ml JihoCeské smetany

20 g platkovych mandli

Navod na pripravu:

Brambory nastrouhame najemno. Pfisypeme mouku, do které udélame dulek na Jiho¢eské mléko, med

a kvasnice. Dale pfidame Zloutky, sll, rozpusténé Jihoceské maslo a zamichame. Mélo by vzniknout ne pfili§
tuhé tésto. Formu nebo plech vyloZzime pecicim papirem a rozetfeme na néj tésto stérkou. Nechame cca 20 minut
kynout a mezitim si pfipravime naplfi. Suroviny na ofechovou naplfi smichame dohromady a rovhomérné
rozprostfeme na kolac¢ stérkou. PeCeme ve vyhraté troubé cca 20 minut pfi 180 °C dozlatova. Po vyndani

ozdobime nasekanymi mandlemi.
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