Levandulova panna cottta
s bilou ¢okoladou
a Lipankem tradi¢nim

(O 30 minut + 5/6 hodin tuhnuti  naroénost @ @O O

O dezertu panna cotta jisté neslySite poprvé. Nase

varianta je vSak stejné jedine¢na jako Lipanek.

Ingredience

1 hrnek JihoCeského mléka

1/4 hrnku kvétd levandule

1/2 hrnku cukru

2 platky Zelatiny zméklé ve vodé

1 hrnek JihoCeské smetany ke Slehani

e kira z 1 citronu

kvéty levandule na ozdobeni

100 g bilé Cokolady

1 hrnek JihoCeské smetany

130 g Lipanka tradi¢niho

Navod na pfipravu:

Levanduli kratce povaiime v JihoCeském mléce a nechame cca 5 minut odstat. Poté precedime a kvéty
vyhodime. Do Jiho&eského mléka dame cukr a promichame. Zelatinu rozpustime ve vodé dle navodu

a vmichame do teplého miléka. Pfidame citronovou karu a JihoCeskou smetanu ke Slehani. Smés vlijeme
do hrne¢kl a nechame vychladnout, dokud neztuhne. Ve vodni lazni rozehfejeme bilou ¢okoladu spole¢né

s JihoCeskou smetanou. Na vychladnou panna cottu dame vrstvu Lipanka tradi¢niho, zalijeme tenkou vrstvou

¢okolady, ozdobime levandulovymi kvéty a nechame ztuhnout.




