Cesnecka se syrovymi
krutony s Blatackym zlatem

@ 30 minut narocnost @@OO

Chcete pfipravit CesneCku tak trochu jinak?
S Blatackym zlatem to bude mit tu spravnou chut.

Ingredience

¢ 120 g Blatackého zlata se zelenym pepiem
¢ 1 litr kufeciho vyvaru

¢ 200 g uvafenych brambor

* pazitka

* vejce

* majoranka

* 100 g Cesneku

¢ rohliky &i jiné pecivo

¢ sul, pepf, kmin

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Na plech rozloZzime nakrajeny rohlik, poklademe jej nakrajenym Blatackym zlatem se zelenym pepfem

a pokapeme olivovym olejem. VloZzime do trouby pod gril a zape€eme cca 5 minut podle druhu trouby.

Na olivovém oleji (nebo sadle) si spole¢né s kminem dozlatova opeéeme 100 g nakrajeného Eesneku. Je dllezité
jej stahnout z plamene ihned, jakmile za¢ne zlatnout. Ohfejeme kufeci vyvar, viozime do néj opeceny Cesnek,

pazitku, majoranku a uvafené brambory. Dochutime soli a pepfem. Pfivedeme k varu a vmichame rozSlehané

vejce. Jakmile se vejce uvafi, stdhneme hrnec z plamene. Servirujeme s rozpe€enymi syrovymi krutony.




