Tiramisu s Tvarohovym
Lipankem

(O 40 minut + chlazeni difficulty @@0O

Tiramisu urcité vSichni znate. VyzkouSejte tento recept
ozivit Tvarohovym Lipankem, budete mile pfekvapeni :).

Ingredience

1 Lipanek tvarohovy

¢ 200 g Jihoceské smetany ke Slehani 33%
* 200 g cukrarskych piskotd

¢ holandské kakao na posypani

¢ 100 ml silné Cerné kavy

¢ 80 g cukru

¢ 3Spetka soli

Instructions for preparation:

V kuchynském robotu vySlehame smetanu ke Slehani. Zlehka pfimichame Lipanka, cukr a Spetku soli. Smési
naplnime cukrarsky pytlik a uhledné ji zaplnime dno misky. Poklademe piSkoty namocenymi v kavé a posypeme
holandskym kakaem. Postup jednou nebo dvakrat opakujeme ve vrstvach podle druhu nadoby. Zakonéime
vrstvou krému posypaného kakaem. Dezert nechame cca hodinu vychladit a servirujeme.

TIP: Recept Ize vylepsit o sekané mandle, pro dospélé pak likérem Amaretto




