Krémova polévka se syrem
Lipanek a syrovym chipsem

@ 30 minut narocnost @@OO

Polévka, ktera zasyti ibez hlavniho chodu. Zaklad
z kufeciho vyvaru zjemnény smetanou a JihoCeskym

maslem k dokonalosti dovede syr od Lipanka.

Ingredience

1 | kufeciho vyvaru

2 strouzky ¢esneku

3 brambory

100 g syru Lipanek + 100 g na syrovy chips

250 ml Jihoeské smetany

1/2 cibule

Spetka majoranky

50 g JihoCeského masla

Navod na pfipravu:

Cibuli nakrajime nadrobno a opeCeme v hrnci na masle. Pfidame jeden €esnek nakrajeny na kole¢ka, brambory
nakrajené na kostiCky, zalijeme kufecim vyvarem a JihoCeskou smetanou. Lehce osolime a vafime do mékka.
Poté polévku rozmixujeme dohladka. Pfidame nastrouhany syr Lipanek a jesté chvili povafime. Dochutime
prolisovanym ¢esnekem a majorankou.

Na syrové chipsy nastrouhame syr Lipanek najemno. Pfedehfejeme troubu a na pecici papir udélame par

syrovych hromadek, které peCeme cca 7 minut.




