Trhanec s horkymi malinami
a Tvarohovym Lipankem

@ 30 minut narocnost @@OO

Natrhejte si tuto jedineCnou pochoutku a pfidejte
Lipanka. Pochutnaji si nejen déti.

Ingredience

¢ 100 g JihoCeského masla

¢ 250 g polohrubé mouky

¢ 1 1ziCka soli

¢ 500 ml JihoCeského mléka

* 4 vejce — Zloutek a bilek zvlast
¢ JihoCeské maslo na smazeni

* mouckovy cukr

* 1 baleni tvarohového Lipanka
¢ hrst nasekanych pistacii

* mrazené lesni ovoce

* med

Navod na pripravu:

Polohrubou mouku smichame se soli. JihoCeské mléko smichame se Zloutky a vmichame do mouky. Vytvofime
tésto, které nechame chvili odpoc¢inout. Z bilk(i uSlehame pevny snih a pfimichame opatrné do tésta. Na panvi
rozehfejeme JihoCeské maslo a vlijeme na ni polovinu tésta. Ope€eme z obou stran dozlatova a postup

opakujeme i s druhou polovinou tésta. Po upeceni pfendame na talif a pala€inku roztrhame na vétsi kusy. V hrnci

povafime lesni ovoce s medem a prelijeme hotové trhance. Ozdobime tvarohovym Lipankem a pistaciemi.




