Syr na panev s bataty
@ 30 minut narocnost @@ @O

Pochutnejte si na odleh&enéjSi varianté oblibeného
smazaku s hranolkami. Nasladlé bataty perfektné doplni

smetanova chut lahodného syru na panev.

Ingredience

* V/&tSi batat

* Syr na panev Klasik

» Spetka morské soli

* Spetka hrubé soli

¢ Hrstka oliv

e Stonek listové petrzele

¢ Tatarska omacka, nebo oblibeny dip
¢ | Zi¢ka olivového oleje

¢ Syr na panev (2x100 g)

Na salatek

* Mix salatovych listkl

¢ Pllky baleni baby rajcatek,
o Sul

* Pepf

¢ Citronova Stava

¢ Olivovy olej

Navod na pfipravu:

Bataty omyjeme, oloupeme a nakrajime na podlouhlé trojuhelniky. Pfedehfejeme si troubu na 180°, bataty
vyskladame na plech a osolime Spetkou hrubé soli, potfeme olivovym olejem a posypeme najemno nakrajenymi
olivami. Pe€eme v troubé zhruba 20 minut dozlatova. Mezitim si pfipravime salatek. Smés salatovych listk(
smichame ve vétsi mise s olivovym olejem, citronovou 8tavou, najemno nakrajenymi rajCatky a dle chuti osolime
a opepfime. Do konce pfipravy zbyva uz jen 5 minut — jdeme na Syr na panev! Rozehfejeme si panev s IZickou
olivového oleje a dozlatova opeceme Syr na panev. Talif dozdobime oblibenym dipem a stonkem listové petrzele.
Dobrou chut!
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