Syr na panev
s bramborovym salatem

@ 40 minut narotnost @@ @O

Bramborovy salat ma vétSina z nas spojeny s chuti
Vanoc. Prfidejte knému Syr napanev od Madety
a dobrota pro kazdé ro¢ni obdobi je na svété!

Ingredience

¢ Brambory - salatové

* Mrkev

* Celer - kofen i fapik

* PetrZel - kofen

¢ Okurka - sterilovana

¢ Hrasek - mrazeny

* \ejce - varené na tvrdo
¢ Majonéza

¢ Bily jogurt

¢ Hofcice plnotuéna

e Sul

* Pepf

¢ Stonek listové petrzele
¢ Citron

¢ Syr na panev (2x100 g)

Navod na pripravu:

Ocisténé brambory uvafime ve slupce v osolenévodé domeékka, slijeme vodu a jesté vlazné oloupeme. Mrkev,
celer, petrzela hrasek uvafime téméf domékka a nechame vychladnout. Uvafenou zeleninu nakrajime na kostky
a dame do vétsi misy. Pfidame nakrajené okurky a natvrdo uvafené nakrajené vejce. Pfidame 4 1Zice majonézy, 2
IZice bilého jogurtu, 2 Izicky pInotuénéhofcice, 2 1ziCky soli, 1 Izicku pepfe, pfiljeme 2 Izice laku z okurek

a promichame. Rozehfejeme si panev s Izickou olivového oleje a dozlatova ope€eme Syr na panev. Podavame

s rozpulenym citronem a stonkem listové petrZele. Pfijemné hodovani!

TIP: Nezapomerite, ze bramborovy stat chutna nejlépe ulezely pfes noc.
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