Pizza se Sunkou a syrem
Syrarav vybér
(© 1,5 hodiny narotnost @@ @O

Pizza je klasikou nejen v Itali. Ta domaci byva Casto
nejlepsi, pfesné takova, jakou ji ma kazdy rad. Bez syra
by to ale nebylo ono, vyberte si ten svij z vybéru

samotného mistra syrare.

Ingredience

Tésto:

500 g hladké mouky

¢ 8 g suSeného drozdi

1 I1zicka soli

1 I1zi¢ka cukru

250 ml vlazné vody

Ingredience na pizzu:

200 g rajského protlaku

400 g syru Syrarav vybér
e 200 g priutu
* pepf

® oregano

Navod na pripravu:

VSechny ingredience na tésto smichdme v mise a zalijeme vlaZznou vodou. Vypracujeme vilaéné tésto, pfikryjeme
utérkou a nechame na teplém misté cca jednu hodinu vykynout. Poté rozdélime tésto na tfi dily a vyvalime ffi

kulaté placky, které dame na plech a nechame jesté 10-15 minut vykynout. Poté je potfeme rajskym protlakem,

poklademe oblibenym syrem ze Syrafova vybéru, prSutem, pfidame pepf a oregano. PeCeme v pfedehfaté troubé
pfi 230 °C cca 12 minut.




