Kroupeto s Romadurem
@ 40 minut narocnost @ @O O

Romadur akroupy, Ze to nejde dohromady? Az

ochutnate tento recept, zménite nazor.

Ingredience

¢ 1 baleni Romaduru

e 150 g krup

¢ 0,5 | kufeciho vyvaru (Ize nahradit zeleninovym)

¢ 80 g JihoCeského masla + Izice masla na zjemnéni
* 1 menSi cibule

¢ snitka petrzelky

e sul

* pepf

¢ olivovy olej

* smazena cibulka na ozdobeni

Navod na pfipravu:

V osoleném vyvaru si uvafime kroupy. Na masle opeCeme dozlatova najemno nakrajenou cibuli, pfidame uvafené
kroupy. Stahneme z plamene, zjemnime maslem a pfidame nasekanou petrzelku. Servirujeme na mélkém talifi,

ihned po servirovani poklademe nakrajenym Romadurem, posypeme smazenou cibulkou a zdobime nasekanou

petrzelkou. MUzeme dochutit olivovym olejem.




