Slany zavin se sunkou
a syrem Lipanek

@ 30 minut narocnost @ OO0

Jako pohosténi pro navstévu, na Silvestrovskou party,
nebo jen tak, na svacinu. Timto zavinem se zavdécite

v podstaté kdykoli.

Ingredience

1 baleni listového tésta
* 100 g Sunky

¢ 100 g syru Lipanek

e kelup

¢ 2 strouzky Cesneku

¢ 1 cibule

* oregano

* 1 vejce

e kmin

Navod na pripravu:

Listové tésto rozvalime na tenky plat. Potfeme keCupem, pokladem platky ¢esneku, cibule, Sunky a syru Lipanek.

Posypeme oreganem a zavineme. VloZime na plech, potfeme vejcem a posypeme kminem. Peeme

v pfedehraté troubé pfi 200 °C dozlatova.




