Rolada s malinami

a cokoladovou pomazankou
Lipanek

(O 45 minut difficulty @@0O

ZatoCte si dezert s Lipdnkem. Nemusite ani vymyslet

Zadnou napli, tu vam dodame v podobé ¢&okoladové

pomazanky od Lipanka.

Ingredience

* 4 vejce

¢ 100 g cukru 70 g hladké mouky

¢ 30 g mandlové mouky (mizeme nahradit nasekanymi mandlemi)
¢ citronova kira

¢ Cerstvé maliny

¢ 2 baleni sladké pomazanky Lipanek

* mouckovy cukr

¢ pecici papir

Instructions for preparation:

Bilky vy$lehame se 70 g cukru na pevny snih. Zloutky proslehame se zbyvajicim cukrem a citronovou kdrou. Snih
pomalu pfimichame ke Zloutkim. Smichame s hladkou a mandlovou moukou a vzniklé tésto rozetfeme na plech
vylozeny pecicim papirem. PeCeme v pfedehfaté troubé pfi 200 °C cca 10 minut. Po upeceni nechame
vychladnout. Opatrné sloupneme pecici papir a hotovy piskot pfendame na &isty, mouc¢kovym cukrem posypany
pecici papir. Potfeme sladkou pomazankou Lipanek, posypeme malinami a opatrné zavineme. Roladu potfeme

pomazankou Lipanek také svrchu a nechame vychladnout v ledniéce.




