V4

Svatecni kolac s Tradicnim
Lipankem

(© 1,5 hodiny narotnost @@ 0O

At uz napout, Silvestra, narozeniny, svatky, tahle
pochoutka se hodi témérf vzdy.

Ingredience

* 60 g cukru

* 3petka soli

¢ 300 g polohrubé mouky

* 90 g JihoCeského masla

¢ 120 ml Jiho€eského mléka
¢ 0,5 kostky drozdi

* 2 vejce

* 2IZice rumu

* povidla

¢ 2 baleni tradi¢niho Lipanka 130 g
¢ Cerstvé ovoce

* sekané pistacie

Navod na pfipravu:

V hrnci rozehfejeme JihoCeské miéko. Do poloviny Jiho¢eského miéka rozdrobime drozdi a pfisypeme Spetku
soli. Mezitim utfeme do pény Zloutky s cukrem a zméklym Jiho€eskym maslem. V mise smichame mouku, Spetku
soli a Zloutkovou pé&nu. Dochutime rumem a zbylym JihoCeskym mlékem. Na zavér pfidame vzesly kvasek

a nechame cca jednu hodinu odleZet. Z tésta tvarujeme libovolné velka kole€ka, ktera zdobime povidly

a Lipankem tradi¢nim. PeCeme v predehfaté troubé pfi 160 °C cca 35 minut. Hotové kolace posypeme pistaciemi

a Cerstvym ovocem.




