Vanoéni kakaové sadlovky
s Lipankem Tradi¢nim

@ 45 minut narocnost @@OO

Vanocnich receptt neni nikdy dost, proto pfidavame
dalSi s Lipankem. Vé&fime, Ze zaujme c&estné misto

ve vasich kucharkach.

Ingredience

150 g hladké mouky

150 g sadla

150 g cukru moucka

60 g kakaa

1 baleni Lipanka MAXI tradi¢niho

¢ drcené pistacie na posypani

Navod na pripravu:

Z uvedenych surovin vypracujeme hladké tésto. Zabalime do potravinové félie a nechame odpocinout do druhého
dne. Z tésta vypracujeme malé kuli¢ky, které poklddame na plech vyloZeny pecicim papirem. Do stfedu kazdé

kulicky udélame druhym koncem varecky maly dllek. PeCeme v troubé pfedehraté na 170 °C cca 10 minut.

Po vychladnuti dulky vyplnime Lipankem tradi¢nim a posypeme pistaciemi.




