Vlaéna vanocéni babovka
s Tradiénim Lipankem
@ 75 minut narocnost @@OO

Babovku pekl snad nékdy kazdy. Je to tradi¢ni dezert,
ktery Ize ale pfipravit i netradi¢né.

Ingredience

* 260 g Lipanka tradi¢niho
* 2 vejce

¢ 1 prasek do peciva

¢ 1 vanilkovy cukr

* 1/2 1zicky skofice

¢ 1/2 hrnku oleje

¢ 1,5 hrnku polohrubé mouky
* 1lZice rumu

* 1/2 hrnku cukru

¢ kakao

* 1 |Zice citronové kury

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy

Navod na pripravu:

V mise rozSlehame Lipanka tradi¢niho, oba cukry, vejce, olej a rum. Pfimichame mouku, prasek do peciva
a citronovou kuru. Do poloviny tésta vmichame kakao. Pllku svétlé ¢asti tésta vlijeme do Jiho€eskym maslem

vymazané a moukou vysypané formy. Poté vlijeme kakaové tésto a posledni vljeme opét vrstvu svétlého tésta.

Peceme v predehraté formé pfi 160 °C 45-50 minut.




