Spagety se syrem Jihocesky
cottage, slaninou, zampiony

a poérkem

@ 30 minut naro¢nost @@ OO

Spagety se daji kombinovat snad na tisic zpGsob(.

Tento recept jisté zUstane mezi témi pravidelné

pouzivanymi.

Ingredience

* 400 g Spaget

* 20 ks Zampionl

¢ 2 baleni Jiho¢eského cottage
* 150 g slaniny

e sul

e 150 g porku

¢ 100 ml bilého vina
* pepf

¢ olivovy olej

* 6 strouzkl Cesneku
* hrst Cerstvé bazalky

¢ 120 g nastrouhané Blatacké zlato

Navod na pripravu:

Spagety uvafime dle navodu. Zampiony a Sesnek nakrajime na platky. Slaninu nakrajime na kosti¢ky a pérek
na kole€ka. Na panvi orestujeme slaninu. Poté pfidame porek, Zzampiony a nakonec ¢esnek. Osolime, opepfime
a podlijeme vinem. Pfidame Spagety, JihoCesky cottage a promichame. Nakonec pfidame bazalku. Podavame

posypané strouhanym Blatackym zlatem.




