Pala€inkovy dort
s marmeladou, Tradicnim
Lipankem a malinami

@ 30 minut narocnost @O OO

Mate doma velkého jedlika? Jedna palacinka

pravdépodobné nebude stacit, udélejte mu rovnou dort.

Lipanek poradi jak na to.

Ingredience

* 4 vejce

e 2 IZice oleje

* 2 IZice cukru

¢ 600 ml JihoCeského mléka

* 200 g hladké mouky

* 3Spetka soli

¢ olej na smazeni

¢ Cerstvé maliny

¢ malinova marmelada

* 3—4 baleni tradi¢niho Lipanka

* mandle na posypani

Navod na pripravu:

V mise proSlehame cukr, vejce, olej a Jihoceské mléko. Poté pfidame mouku a sul. Na panvi rozpalime trochu

oleje a vytvafime tenké palacinky. Palacinky potom namazeme marmeladou, tradi¢nim Lipankem, poklademe

malinami a sklddame na sebe, az vznikne dort.




