Jable¢ny kolaé

se strouhanym jablkem,
skofici a Tvarohovym
Lipankem

@ 35 minut narocnost @ @O O

Je asi jasné co bude hlavni slozkou tohoto receptu,
nesmime v3ak zapomenout na Lipanka, bez kterého uz

to nikdy nebude ono.

Ingredience

na 20 porci
¢ 150 g mouckového cukru

¢ 350 g hladké mouky

* 250 g JihoCeského masla
e 2 Zloutky

¢ 1 prasek do peciva

¢ 1 kg strouhanych jablek
¢ skofice

¢ 1 vanilkovy cukr

¢ 150 g cukru

3 baleni tvarohového Lipanka

Navod na pripravu:

Mouku smichame s praSkem do peciva, pfidame JihoCeské maslo, Zloutky, mouckovy cukr a vypracujeme hladké

tésto, které rozprostieme na plech. Jablka nastrouhame a scedime. Pfidame cukr, vanilkovy cukr, skofici

a poklademe na tésto. Pe¢eme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C cca 30 minut.




