Zapeceny lilek s rajcaty,
sunkou, bylinkami a syrem
Madeland

@ 30 minut narocnost @ @O O

Lehka a rychla vecefe, kterd vdm zabere jen par minut.

Syr Madeland lilek pfijemné dochuti.

Ingredience

2 lilky

2 rajéata

¢ 100 g Sunky

¢ Cerstva bazalka

¢ olivovy olej

¢ Cervena cibule

e sul

* pepf

¢ 200 g syru Madeland

* paratka

Navod na pfipravu:

Lilek nakrajime na kolecka silna asi 1 cm. Osolime a nechame ,vypotit*. Poté vysuSime papirovou utérkou.
Rajcata, Sunku, bazalku, cibuli a syr Madeland nakrajime na malé kosti¢ky. Osolime, opepfime a smichame

s olivovym olejem. Plech nebo zapékaci misku vyloZime pecicim papirem. Na kolec€ko lilku dame &ast smési, poté
polozime dal$i kolecko, opét smés a zaklopime znovu kole¢kem lilku. Mzeme dat smés také navrch. Ve

uprostied zpevnime paratkem. Takhle pokradujeme, dokud nespotfebujeme vSechen lilek a smés. Pe¢eme

v predehraté troubé pfi 190 °C cca 15 minut.




