Bezlepkové kolacky
s Tvarohovym Lipankem

@ 50 minut narocnost @@OO

Mame tu i recepty pro ty, ktefi maji lepkovou intoleranci.
Kolagky s Lipankem Tvarohovym budou jisté chutnat.

Ingredience

¢ 250 g bezlepkové mouky univerzalni
¢ 70 g pohankové mouky

¢ 100 ml vlazného JihoCeského mléka
¢ 1 baleni suSeného drozdi

* 3petka soli

* 1 vejce

¢ 3 baleni Tvarohového Lipanka

e 35 g cukru

¢ 1 baleni vanilkového cukru

* 50 g rozpusténého Jihoceského masla
* rozinky

* vejce na potieni

* mouckovy cukr na posypani

Navod na pripravu:

V mise smichame vlazné JihoCeské mléko, drozdi a trochu cukru. Nechame cca 10 minut odlezet. Poté pfidame
vejce, JihoCeské maslo, obé mouky, s(l, vanilkovy cukr a zbytek cukru. Smichame a vytvofime hladké tésto, které
nechame na teplém misté 30 minut kynout. Vykynuté tésto rozvalime na pomouéeném stole na cca 0,5 cm tenky
plat, ze kterého vykrajime hrnickem koleCka. Doprostfed dame Izi¢kou tvarohového Lipanka a ozdobime
rozinkami. Kolacky potfeme rozSlehanym vejcem a pe€eme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C 15-20 minut.

Vychladlé posypeme mouckovym cukrem.




