Hrni€kovy velikonoéni
beranek s rozinkami
a Tradiénim Lipankem

@ 60 minut narocnost @ @O O

Znate to, odméfovat vSe na gramy, ml, pouzivat nékolik

nastroji na odméreni, neni jednodusSi pouzit hrnek?

Za nas urcité je, proto jsme se rozhodli ulehdit i pfipravu
velikonoéniho beranka s Lipankem.

Ingredience (8 porci)

* 2,5 hrnku polohrubé mouky

¢ 1 vanilkovy cukr

* hrst rozinek

¢ Spetka soli

¢ 1 prasek do pediva

* 1 hrnek cukru

¢ 0,5 hrnku JihoCeského mléka

¢ 1 tradi¢ni Lipanek

* 2 vejce

¢ 0,5 hrnku oleje

* citronova kira

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy
¢ polohruba mouka na vysypani formy
* Mouckovy cukr cukr na posypani beranka

¢ masle

Navod na pripravu:

Mouku smichame s praskem do peciva, soli, vanilkovym a krupicovym cukrem a citronovou kurou. Pfidame vejce,
JihoCeské mléko, olej, rozinky, tradi¢niho Lipanka a vypracujeme hladké tésto. Hotové tésto nalijeme
do vymazané a vysypané formy na beranka a peeme v pfedehraté troub& na 180 °C cca 40-50 minut. Hotového

beranka posypeme mouckovym cukrem a zavaZzeme okolo krku masli.




