Kolaé na plech s pudinkem
a Tradiénim Lipankem

@ 30 minut narocnost @@OO

No nevypada tento kola¢ bajecné? Spojeni pudingu
a Lipanka je genialni! Rychle si vezméte, jinak na vas

nezbyde.

Ingredience

1 hrnek polohrubé mouky

1 hrnek hladké mouky

* 2 vejce

1 prasek do pediva

1 hrnek cukru

120 ml oleje

1 hrnek Jiho¢eského mléka

® ovoce na ozdobu

Na krém

¢ 2 Cokoladové pudinky

300 ml vody

250 g JihoCeského masla

Cukr dle chuti

1 Cokoladovy tradi¢ni Lipanek

Navod na pripravu:

V mise smichame sypké ingredience na tésto, pfidame vejce, olej a JihoCeské mléko. Tésto nalijeme
do zapékaci misy nebo na mensi plech a peCeme na 180 °C do té doby, dokud se tésto nebude lepit na Spejli.
Mezitim si pfipravime krém. Vodu smichame s tradi¢nim Lipankem, cukrem a ¢okoladovymi pudinky. Uvafime
jako klasicky pudink. Do vychladlého pudinku zaslehame maslo, dosladime dle chuti a natfeme na vychladly

piskot. Ozdobime Cerstvym ovocem.




