Kolac z listového tésta
s kiwi, kaki a Tvarohovym
Lipankem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Mate pocit, Ze uz jste listové tésto vyzkouSeli na sto

zpUsob(? Pak bude tenhle s Lipankem 101, jisté si

na ném pochutnate.

Ingredience

2 ks kaki

2 ks kiwi

1 baleni listového tésta

500 g Jihoceského tvarohu

2 ks tvarohového Lipanka

15 g vanilkové pasty
* 2 vejce
¢ klra z pomerance

¢ mouckovy cukr na posypani

Navod na pripravu:

Listové tésto rozprostieme i s pec€icim papirem do formy na kolac¢ a lehce zvedneme okraje. JihoCesky tvaroh
smichame s dvéma Zloutky, pfiddme vanilkovou pastu a kdru z jednoho pomerance. Rozprostfeme na kolaé¢. Kaki
a kiwi nakrajime na tenké pulmésicky a ozdobime jimi kolaé. Vlozime do trouby a pe¢eme na 180 °C a peceme
20-30 minut, dokud okraje tésta nezezlatnou. Kola¢ posypeme mouckovym cukrem, nechame vychladnout

a podavame. Mlzete ozdobit susenym kokosem nebo jinym exotickym ovocem dle chuti.




