Syrova rolada se Sunkou,
paprikami a syrem Lipno

@ 30 minut narocnost @@OO

PotéSi nejen navstévu, ale irodinu pfi nedéIni snidani.
Vhodna je i jako pohosténi na svatbu i jinou slavnostni
udalost. Diky kvalitnim syrim od Madety bude

dokonala.

Ingredience

100 g zméklého Jiho&eského masla

300 g Sunky dle vybéru

* pazitka

400 g syru Syrafav vybér Gouda

1 baleni syru Lipno

¢ Cervena a Zluta paprika

1 baleni Jiho¢eského zervé

Navod na pripravu:

Platky syru Syraf(iv vybér rozlozime na plech na pecici papir do tvaru obdélniku tak, aby se prekryvaly. Dame
na par minut lehce roztavit do trouby predehfaté na 160 °C. Smichame zméklé JihoCeské maslo, syr Lipno,
JihoGeskeé Zervé, papriky nakrajené na malé kosti¢ky a pazitku. Roztavené platky syru Syraflv vybér poklademe
Sunkou, pomazankou a sto¢ime do tvaru rolady. Nechame ztuhnout v ledni¢ce idealné pfes noc. Poté nakrajime

na tenké platky a podavame.




