PInéna velikonoc¢ni vejce
s Jihoceskym zervé

@ 20 minut narocnost @ OO O

Veliko¢ni vajicka Ize pfipravit na mnoho zpusobl. Tato
nase od Madety jsou ale pfFilis dobra, aby cekala
na koledniky, pustte se do nich sami.

Ingredience

* 12 vajec

180 g JihoCeského Zervé

2 Izicky dijonské hoicice
e sl

* pepf

Na ozdobeni dle chuti
¢ Sunka

* opecena slanina

* losos

¢ bylinky

¢ Fedkvicky

¢ paprika

* nakladané okurky apod.

Navod na pripravu:

Vejce uvafime v osolené vodé natvrdo. Vychladla vejce oloupeme a rozkrojime na pll. Vyndame Zloutky a v mise
smichame dohladka s Jiho&eskym Zervé, soli, pepfem a hofgici. Zloutkovy krém dame do zdobiciho sagku a bilky

naplnime krémem. Zdobime dle chuti. Smazenou slaninou, nakladanymi okurkami, fedkvickami apod. a mizeme

podavat.




