Topinky se zampiony,
¢ervenou cibuli, petrzelkou
a syrem Syrairav vybér
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@ 30 minut narocnost @ @O O

Zvolte jedineény syr na topinky, ten od Madety.

Ingredience

* 1 Cervena cibule

¢ 500 g zampionu

¢ olivovy olej

¢ 5 strouzkl Cesneku

¢ 1 hrst hladkolisté petrzelky

e sul

* pepf

¢ 8 platkd chleba

* 160 g syru Syrafav vybér Gouda

¢ petrZzelka nebo pazitka na posypani

Navod na pripravu:

Zampiony o&istime a pokrajime na vétsi kousky nebo platky. Cibuli a 8esnek nakrajime na tenké platky

a petrzelku najemno. Na panvi rozehfejeme Izici olivového oleje a cibuli nechame zesklovatét. Poté pfidame
Zampiony a cca 5 minut restujeme. Nakonec pfidame &esnek, petrzelku, sl a pepf. Chleba potfeme olivovym
olejem, naskladame na plech a pe€eme v troubé& na 180 °C dozlatova. Na topinky dame houbovou smés,
posypeme nastrouhanym syrem Syraflv vybér Gouda a opét chvili zapeCeme. Nakonec posypeme nasekanou

petrzelkou nebo pazitkou a podavame.




