Grilovany syr Plesnivec

v bylinkach s brusinkovym
dipem a bramborami
grenaille

(O 20 minut difficulty @@O0O

Grilovany hermelin je uz trochu nuda, nemyslite? Co

vyzkouset Plesnivec?

Ingredience

2 ks syru Plesnivec na grilovani s brusinkovou omackou

300 g brambor typu grenaille
¢ 1 pomerané

¢ 1 citron

* tymian, rozmaryn, pepf, sul

¢ pazitka

olivovy olej

Instructions for preparation:

Syr osolime, opepfime a posypeme pfilozenou grilovaci smési. Zabalime do alobalu a grilujeme na mensSim zaru
cca 10 minut spole¢né s prfedvarenymi brambory typu grenaille. Do brusinkové marmelady pfidame stavu a kliru

z jednoho citronu a pomerance, pfidame sul, pepf a nasekany rozmaryn s tymianem.

Brambory pokapeme olivovym olejem a dochutime nasekanou pazitkou. Podavame spolu s grilovanym

Plesnivcem a brusinkovou omackou.

TIP: Pfijemné nakyslou brusinkovou omacku mizeme pouzit nejen k syru, ale napfiklad i ke zvéfiné.




